
産地/加工地 内容量 産地/加工地 内容量

賞味期限 通常価格 賞味期限 通常価格

産地/加工地 内容量 産地/加工地 内容量

賞味期限 通常価格 賞味期限 通常価格

ＮＯ．36 1ｋｇ（４L）

ＮＯ．37 2kg（5L）

産地/加工地 賞味期限 産地/加工地 内容量

賞味期限 通常価格

特別価格　¥１，０５０ （税込）

ＮＯ．35　　北海紅鮭切身　８切れ前後

特別価格　¥２，９００ （税込）

¥3,900

切身8切前後/80ｇ/切

１尾／約330ｇ

冷凍保管で60日

¥4,900

特別価格　¥３，３００ （税込）

冷凍保管で60日

優れた衛生管理が施された
福建省の養鰻場で水にこだ
わり栄養豊富な餌で育てま
した　　うな丼なら2～3人分
の大サイズ！脂の乗りもよ
く安心してお召し上がり頂け
ます　普段はお寿司屋　うな
ぎ専門店　割烹料理屋さん
でもご利用いただいていま
す　この機会にぜひお召上
がり下さい　　店長お勧めの
逸品です　電子レンジで温
めてお召し上がり下さい

冷凍保管で１８０日

冷凍保管で１８０日

生産量　世界最大級の
チリ沖で養殖された銀鮭
内臓等は現地で処理し
凍結をかけたいわゆる
“ワンフローズン”

約３ｋｇサイズの銀鮭を
輪切りにしました　お好
みで塩　胡椒等で味付
けし焼いてステーキに！
ムニエルには添付のソフ
トホイップバターを添え
てお召し上がりください

日向灘/宮崎 500ｇ

ＮＯ．38　　銀鮭サーモンステーキ　４枚

宮崎県日向灘で
育った身のしまった
″とらふぐ″
を専門店で味わう
"ふぐの唐揚げ"
に仕上げました

唐揚げ粉でまぶして
あるので揚げるだけ
で本格的な一品が
出来上がります

衝撃の超特大サイズ
食べ応え抜群の肉厚
の身を　食べやすく
カット　　鍋に入れると
出汁が良く出ます
ホットプレートで蒸し
焼きがおすすめ♪
包丁・ハサミは不要
ﾊｰﾌﾎﾟｰｼｮﾝ：脚部の
殻の上半分を蒲鉾状
にカット　下半分は殻
が付いています　爪・
肩部はﾊｰﾌｶｯﾄ

　　生たらばがにハーフポーション4L/5Ｌ

ノルウェー他 冷凍保管で１８０日

北海カムチャッカ沖で
漁獲され船上で内臓
等を処理し凍結を
かけた "船凍品″
約2.5ｋｇ　サイズの
紅鮭を原料に半身に
して立塩で旨味を引き
出しています　切身は
焼いて　カマ部と尾部
もつけていますので
かす汁等でお召し上

がり下さい

特別価格¥１２，８００（税込）　店頭渡し

特別価格¥２４，８００（税込）　店頭渡し

冷凍保管で３０日

ロシア北海カムチャッカ沖/国内

ＮＯ．33　　ボイルロブスター　１尾

特別価格　¥１，９００ （税込）

お手軽！！厳選６品　華やかなお正月の膳にしてみませんか？
今ご予約いただいてお正月前までお取り置きいたします。※注　1

※写真はすべてイメージです。実際商品とは色目、カット具合等多少異なりますのでご承知おきください。

フランス　セントポール １尾約400ｇ

¥2,500

特別価格　¥２，２００ （税込）

¥2,900

チリ/大阪 １枚約150ｇ×4枚

中国

ＮＯ．34　　とらふぐの唐揚げ　500ｇ

ＮＯ．32　　特大うなぎの蒲焼　　１尾

¥1,580

ギフト、発送をご希望の場合、化粧箱入り商品以外は箱代を頂戴いたします。（330円/1ケ）税込
化粧包装、熨斗等の貼付に付きましては別途料金を頂戴いたします。（￥220/ケ）

当社までお引き取り頂く場合

当社までお引き取り頂く場合 当社までお引き取り頂く場合

当社までお引き取り頂く場合 当社までお引き取り頂く場合

2025

小袋タレ２ケ付

フランスセントポール産

船上活〆凍結 いわゆる

"船凍品″で鮮度抜群の

ボイルロブスター！

国産の伊勢海老と比べても

遜色有りません 南極に

近い冷水域で育つため

甘味が強く赤色に発色して

います まさに正月の膳を

彩る逸品！


